
MENÚ 

VEGETARIANO 

 
COCONUT CURRY VEGETABLES 
Vegetales salteados, tofu frito y maní en una salsa de curry y leche de coco. 

 

BUDDHAôS FEAST 
Mezcla de vegetales con tofu, preparados al vapor o salteados. 

 

MA PO TOFU 
Tofu frito mezclado en una salsa vegetariana con jengibre y chile, rodeado de brócoli al vapor. 

 

VEGETARIAN FRIED RICE 
Arroz frito bañado en una sabrosa salsa vegetariana, con brócoli, zanahorias, brotes de soya y setas. 

 

SOPAS & ENSALADAS 

  EGG DROP SOUP 

Nuestra versión de esta sopa tradicional con huevos, zanahorias y cebollines. 

 

 

  HOT & SOUR SOUP 

Sopa tradicional china, preparada con pollo, tofu, huevo y setas, balanceados con pimienta blanca y 
vinagre. 



  WONTON SOUP 

Consom®Ӣ de pollo con una combinación de camarones, wontons de cerdo, ñwater chestnutsò, trozos de 
pollo, setas y hojas frescas de espinaca. 

 

 
CHICKEN CHOPPED SALAD 
Pollo a la parrilla, acompañado de una ensalada verde con aderezo de jengibre o vinagreta de ajonjol²Ӣ. 

 
 

  SEARED AHI TUNA SALAD 

Delgadas rebanadas de atún fresco selladas a la plancha sobre mezclum fresco, servidas con vinagreta 
de ajonjol²Ӣ. 

 

 

MIXED GREENS SIDE SALAD 
Ensalada verde mezclada con un cremoso aderezo de jengibre o vinagreta de ajonjol²Ӣ. 

 

 

CHANGôS CHICKEN NOODLE SOUP 
Nuestra versión de una sopa casera con fideos, pollo, setas, tomates, cilantro y un caldo de pollo 

ligeramente picante. Preparada al momento. 

 

 

 

 

 



SEAFOOD 

  SHRIMP WITH CANDIED WALNUTS 

Camarones empanados mezclados con una cremosa salsa con nueces caramelizadas y pedazos de 
melón ñhoneydewò. 

 

 

  ASIAN GRILLED NORWEGIAN SALMON 

Servido sobre espárragos frescos. 

 

 

  SHRIMP WITH LOBSTER SAUCE 

Camarones, habichuelas negras chinas, setas, cebollines y huevo mezclado en una salsa de vino blanco 
y ajo. 

 

 

CRISPY HONEY SHRIMP 
Camarones empanados, preparados en una salsa dulce. Servidos sobre fideos de arroz fritos. 

 
 

SALMON STEAMED WITH GINGER 
Servido sobre setas shiitake, bok choy, tomates y espárragos salteados. 

 



 
 

ORANGE PEEL SHRIMP 
Camarones empanados, preparados en una salsa ligeramente picante de chile, junto a cáscaras de 
naranja. 

 
 

KUNG PAO SHRIMP 
Camarones salteados con chiles, maní y nuestra salsa Kung Pao. 

 
 

OOLONG MARINATED CHILEAN SEA BASS 
Filete de lubina marinado en una infusión de té oolong. Servido con espinaca y una dulce salsa de 
jengibre y soya. 

 

RES & CERDO 

  MONGOLIAN BEEF 

Trozos de carne de res caramelizados y salteados con cebollines y ajo. 

 
 

  BEEF WITH BROCCOLI 
Rebanadas de carne de res salteadas con jengibre, cebollines y ajo y mezcladas con brócoli. 



  TRADITIONAL PEPPER STEAK 
Trozos de carne de res salteados con pimientos rojos y verdes y cebollas. Pruébalo picante. 

 
 

  BEEF Á LA SICHUAN 

Tiras de res cocinadas hasta quedar crujientes, combinadas con apio y zanahorias, en una salsa 

ligeramente picante y dulce. 

 

 

ORANGE PEEL BEEF 
Delgadas y crujientes tiras de res preparadas en una salsa ligeramente picante de chile junto a cáscaras 

de naranja. 

 
 

SWEET & SOUR PORK 
Tierno lomo de cerdo salteado con trocitos de piña, pimientos, cebollas y jengibre rojo. 

 
 

WOK-CHARRED BEEF 
Tiras de carne de res salteadas con setas, chiles, ajo y pimientos dulces. 

 

 

CHURRASCO 
Churrasco marinado de 12oz. cortado en tiras servido con chimichurri asiático y espárragos. 

 

 

CHENGDU SPICED LAMB 
Cordero marinado en especias, salteado con comino, menta, tomates y cebollas. 

 



POLLO 

  CHANGôS CHICKEN 

Jugosos pedazos de pechuga de pollo rebosados en una salsa que combina especias y tonos 
agridulces. 

 

 

  CRISPY HONEY CHICKEN 

Crujientes trozos de pechuga de pollo preparados en una salsa dulce y servidos sobre fideos de arroz 

fritos. 

 
 

  SESAME CHICKEN 
Trozos de pechuga de pollo, brócoli, pimientos rojos y cebollas en una salsa de ajonjol²Ӣ ligeramente 

picante. 



  MOO GOO GAI PAN 
Una combinación de pollo y camarones con setas y vegetales, cubierto por una ligera salsa blanca. 

 
 

  SWEET & SOUR CHICKEN 

Crujientes trozos de pechuga de pollo, combinados con trocitos de piña, pimientos verdes, jengibres 

rojos, cebollas y salsa agridulce. 

 

 

  ALMOND & CASHEW CHICKEN 

Trozos de pechuga de pollo salteados con pimientos, cebollas, setas, apio y nueces en una salsa de ajo 
y soya. 

 

 



  GINGER CHICKEN WITH BROCCOLI 
Tiras de pechuga de pollo salteadas con cebollines y jengibre, rodeadas con brócoli. 

 
 

ORANGE PEEL CHICKEN 
Tiernos y crujientes trozos de pechuga de pollo preparados en una salsa ligeramente picante de chile 
junto a cáscaras de naranja. 

 

 

KUNG PAO CHICKEN 
Trozos de pechuga de pollo, chiles, maní y salsa Kung Pao. 

 

ENTRADAS 

  CHANGôS CHICKEN LETTUCE WRAPS 
Una deliciosa combinación de pollo, setas, cebollines y ñwater chestnutsò preparados en Wok, 
acompañada de frescas hojas de lechuga para que hagas tus ñwrapsò. 

 

 

  VEGETARIAN LETTUCE WRAPS 

La versión vegetariana de nuestro plato más popular preparado con tofu. 

 



HANDMADE DUMPLINGS 
Cuatro dumplings hechos a mano todos los días en nuestra cocina. Servidos al vapor o ñpan-friedò. 

 

 

  EDAMAME 
Servidas al vapor con un toque de sal Kosher. 

 
 

  CRISPY GREEN BEANS 
Habichuelas tiernas levemente empanadas y servidas crujientes con una salsa ligeramente picante. 

 

 
HAND-FOLDED CRAB WONTONS 
Cuatro crujientes wontons rellenos de una mezcla de cangrejo, queso crema, pimientos rojos y verdes y 

cebollines picados. Servidos con una salsa de ciruela. 

 
 

  HOUSEMADE EGG ROLLS 

Dos egg rolls enrollados a mano con cerdo marinado y vegetales. Acompañados de una salsa agridulce 

con mostaza. 


