AFERITIVOS

Flor de calabaza relleno de ricotta Pcsto toomate seco 12
Caprcsc con tomate y burrata 16

[ nsalada de Arugula y nueces con parmesano en lasca 12

[ nsalada de manzana con queso de cabra, arugula ynueces 13
Esparragos hervidos con fonduta de fontina y aceite de trufa 15
Scamorza ahumada al griu con beren jcna y balsamico reducido 146
Carpaccio de Res o Pulpo o Carrucho 15

Foic gras saute con furta y reduccion de balsamico Y arugula 20

Antipasto ltaliano (Prosciutto di parma, tomates secos, bcrcrjcnas Y

aceitunas) 15

[" mbutido ala Parri“a con cebollas caramelizadas 10



FASTA

Spaghctti con alrncjas Littlc neck,aceite extra virgcn,ajo, vino blanco
2%

(Gnocchide aPios con mantequi“a,salvia Yy queso parmesano 23
[ettucine con Mascarpone y Prociutto di parma 19

Risotto de esparragos y scamorza ahumada 23

Ravioli de Ricotta fresca y nueces con aceite de trufas blancas 19

Penne ala Amatriciana bacon tomatcgccboua 2%

Fcnne con langostinos, setas Porcini al vino blanco y tomates fresco

24

Fapparclcuc con ragu de concjo y setas Porcini 2%



CARNLE ~ FESCE

Battuta de res con balsamico al gri“ con tomate concasse™ 28
Concjo ala Ligurc , tomi"o, vino blanco y aceitunas 24

Fcchuga de Pato crocante al vino moscato con blucbcrrg 54
Mero al sartén con pasas, tomillo Yy vino blanco y zanahorias saute 23
Branzino al horno, con alcaParras, aceitunas en cama de arugula 29
Arroz Ncgro de venus con langostinos Yy almcja al hormo 350

SIDE DISH

gri"ccl veg 5.00 pasta ajo aceite o tomate 8.00



MENU DEGUSTACIONDE ANIVERSARIO

Carpaccio de Rescon arugula,lascas de queso parmesano y acceite
de trufas

Langostino saute con habichuelas acclga

Risotto de C alabaza con Nuez Moscada

A ESCOGER
Fcz Espac}a al griu con caponata de Bcrengena

(o)

Conc?jo tomillo y aceituna

Fo stre

Moussc de chocolate con Hubcrrg

$58.00



